
 

 

 
 

Exploration Rum 

Panama 

aged for 7 years 

70cl / 46% 
 

Limitierte Abfüllung von 3'500 Flaschen; ausgebaut in Rotwein-, Virgin-Oak- und ex-Bourbon-Fässern 

 

 

 

 

Farbe: bräunliches Bronze 

 

Aroma:  Mango, Pfirsiche und Kochbananen, 

verschmolzen mit Ingwer 

 

Geschmack:  Wellen von Bananen, Papaya und Mango, mit 

Kokos, Toffee, Orangenschale und einem Hauch 

Ananas 

 

 

 

 

 

 

Bei allem, was MacNairs Boutique House of Spirits tut, steht die Erkundung im Vordergrund. Wenn es 

um Rum geht, sucht der legendäre Master Blender Billy Walker nach den besten der Welt und hebt sie in 

der GlenAllachie Distillery durch das Blenden und Verheiraten in Premium-Qualitätsfässern zu einem 

optimalen Geschmackserlebnis, das durch jahrzehntelange meisterhafte Erfahrung gewährleistet wird. 

 

Panamas vulkanischer Boden ist die ideale Wachstumsumgebung für die wichtigste Zutat des Rums: 

Zuckerrohr. Dies war es, was GlenAllachies Master Blender dazu veranlasste, den besten Rum zu suchen, 

den das Land zu bieten hat. 

 

Ursprünglich in amerikanischer Eiche im tropischen Klima Panamas gereift, wurde der Rum in die 

GlenAllachie Distillery in Speyside überführt. Nach der fachmännischen Mischung durchlief der Rum 

eine zweite Reifung in Rotwein-, Virgin-Oak- und ex-Bourbon-Fässern. Der Panama 7-jährige wird mit 

46 Vol. %, natürlicher Farbe und nicht kühlfiltriert abgefüllt. 


