
 

 

Kirsty’s Gin 

Single Estate Potato Gin 

43% / 70cl 
 

Ce gin a été créé par le maître distillateur Kirsty d’Arbikie. Pour capturer les éléments typiques 

qui influencent la distillerie, elle a choisi les algues, le chardon argenté et les myrtilles. 

Contrairement à de nombreuses autres marques de gin (qui s’approvisionnent en alcool de base 

quelque part dans le monde), l’alcool de base est distillé sur place, ce qui lui permet d’être 

spécialement adapté pour compléter les saveurs botaniques du gin. 

 

L’alcool de base est fabriqué à partir des variétés de pommes de terre Maris Piper, Cultra et King 

Edward cultivées dans les propres champs de la ferme. 

 

 

 

 

 

 

Couleur : transparente 

 

Nez :  frais, croquant, sent la côte 

 

Bouche :  agrumes, floral, poivre noir 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Arbikie est l’endroit idéal pour une distillerie. A l’est, la forte influence de la mer et du sel. A 

l’ouest la ferme avec ses champs. Le tout avec en toile de fond les collines Angus à travers 

lesquelles l’eau de pluie pure est filtrée. Les archives historiques montrent que la distillation a eu 

lieu à cet endroit dès 1794. Dans le passé, il était considéré comme acquis que les produits 

seraient distillés à partir de leurs propres champs puis mis en bouteille et c’est l’inspiration pour 

le nouveau départ d’Arbikie. L’origine, l’authenticité et la créativité sont au cœur de tout ce que 

fait Arbikie. 

 


