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Nadar Vodka
Climate Positive Single Estate Vodka
43% / 70cl

La vodka Nadar d’Arbikie est un antidote aux vodkas sans saveur. La distillerie Arbikie fabrique
son propre alcool de base qui conserve bon nombre des saveurs subtiles qui se perdent dans la
plupart des spiritueux. Cette vodka du champ a la bouteille est distinctive et délicieuse, avec une
saveur vibrante et épicée associée a un nez floral contrastant. Avec une empreinte carbone de
-1.54 kg CO2e par bouteille de 700 ml, Nadar Vodka est a la pointe de la lutte contre le
changement climatique et la perte de biodiversité, les plus grands défis auxquels I’humanité n’ait
jamais été confrontée.

L’alcool est distillé a partir de la variété de pois de jardin Daytona (Pisum sativum L.). Ce pois
peut étre cultivé sans I’utilisation d’engrais azotés, évitant ainsi les influences environnementales
néfastes pendant la production. Les champs de pois profitent a I’écosystéeme en soutenant les
insectes pollinisateurs et en améliorant la qualité du sol. Les déchets du processus de distillation
sont bien sdr utilisés comme aliments pour animaux a haute teneur en protéines.

Couleur : transparente
Nez : parfum floral et notes de poivre blanc
Bouche : intense et épicee

Arbikie est I’endroit idéal pour une distillerie. A I’est, la forte influence de la mer et du sel. A
I’ouest la ferme avec ses champs. Le tout avec en toile de fond les collines Angus a travers
lesquelles I’eau de pluie pure est filtrée. Les archives historiques montrent que la distillation a eu
lieu a cet endroit des 1794. Dans le passé, il était considéré comme acquis que les produits
seraient distillés a partir de leurs propres champs puis mis en bouteille et ¢’est I’inspiration pour
le nouveau départ d’Arbikie. L’origine, I’authenticité et la créativité sont au cceur de tout ce que
fait Arbikie.
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