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BOUTIQUL
HOUSE OF SPIRITS

Lum Reek
Blended Malt Scotch Whisky
aged for 10 years Batch 2 Cask Strength
70cl / 55.8%

Eine Kombination aus getorften und ungertorften Speyside und Islay Single Malts; ausgebaut in
spanische Sherryfasser, Weinbarriques und Virgin Oak Fasser.

Farbe: Sattes Mahagoni

Aroma: Wellen von gegrillter Honigwabe, Ingwer und
Vanille, mit Zimt, Lagerfeuerrauch und Sirup

Geschmack: Voller dunkler Schokolade, gebrannter
Orangenschale und Honigwabe, gefolgt von
gerducherten Gewirzen, Karamell und gerdsteten
Kaffeebohnen, mit Ingwernoten im Abgang

CASK STRENGTH BATCHZ
SRR alevol. 0L

Im Herzen von MacNairs Boutique House of Spirits liegt eine akribische Liebe zum Detail sowie das
beispiellose Verstandnis fir anspruchsvoll ausgewahlte Fésser. Die tdgliche Auseinandersetzung mit der
flissigen Odyssee ermdglicht die Kreation exquisiter Trinkerlebnisse.

Inspiriert von MacNairs Entdeckung der Freuden eines Drams neben einem verstopften Torfkamin, hat
Master Blender Billy Walker auf seine Erfahrung aus einem halben Jahrhundert im Blending
zuriickgegriffen, um ein Rezept zu entwickeln, das eines traditionellen schottischen Trinkspruchs wirdig
ist: ,,Lang may yer lum reek® (bedeutet wortlich «<lang mdge Ihr Schornstein rauchen»; ein Ausspruch,
um jemandem ein langes und gesundes Leben zu winschen).

Billy hat die besten Jahrgangs-Single Malts Speyside und Islay bezogen, die dann mit gereiftem
GlenAllachie verméhlt wurden, um die perfekte Balance zwischen Torf und reichem, fruchtigem
Charakter zu erreichen. Der Whisky wurde dann in hochwertigen spanischen Sherryféassern,
Weinbarriques und Virgin Oak Fassern ausgebaut. Mit der Zeit vermischen sich die Aromen und
extrahieren dem Holz zusétzliche Eigenschaften. Batch 2 des 10-jahrigen wird in nattrlicher Fassstarke
von 55.8 Vol. % abgefiillt, ohne Zusatz von Farbstoffen und ohne Kaltefilterung fur maximalen
Geschmack.
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